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‘Cruzamientos dirigidos con Monastrell en el IMIDA

Cruzamientos dirigidos Seleccionar variabilidad

Generar variabilidad

Elevado contenido fendlico

Maduracion tardia

Cabernet S., Syrah, : "
> Bajo grado alcohdlico

Tempranillo, Barbera, :
P Elevada acidez

Verdejo ...

Monastrell Sl Variedades portadoras

de genes de resistencia
a oidio y mildiu

Variedades sin semillas B }

Tolerancia a la sequia

Leonor Ruiz Garcia  § AA § ) 2N



Programa de mejora de ‘Monastrell’ : cruzamientos di

‘Verdejo’, ‘Barbera’, ‘Syrah’ y ‘Cabernet Sauvignon

Primera Fase de Seleccion
Calidad de uva

Criterios seleccion:
pH < 3,80
pesograno< 1,80 g

compaosicion fenolica
(> 2000 mg.Kg-1 uva Ant)
(> 2700 mg.Kg-1 uva CFT piel)

acido malico > 2,0 g/L

XXVIII Jornada de Transferencia

a 44 cruces
tintos

a 12 cruces
blancos

20 cepas de cada cruce
injertadas 110-R

Leonor Ruiz Garcia

rigidos con ‘Tempranillo’,
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Programa de mejora de ‘Monastrell’ : cruzamientos di rigidos con ‘Tempranillo’,
‘Verdejo’, ‘Barbera’, ‘Syrah’ y ‘Cabernet Sauvignon °’

Primera Fase de Seleccion 9 Segunda Fase de Seleccion
Calidad de uva Calidad del vino
Criterios seleccion:;

a 44 cruces a 10 cruces

;—>

pesograno< 1,80 g

composicion fenolica
(> 2000 mg.Kg-1 uva Ant)
(> 2700 mg.Kg-1 uva CFT piel)

3 cruces
blancos

% 12 cruces
acido malico > 2,0 g/L blancos

20 cepas de cada cruce
injertadas 110-R
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10 cruces tintos seleccionados por la calidad del v
y eépoca de vendimia en la Segunda Fase
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Petit Verdot Syrah Cabemet S. Tempranilo
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Merlot

Monastrell Barbera

INO

Calidad del vino

Peso medio
Cruce Kilos/Cepa 1 baya () Baumé pH
MS10 1,80 1,13 13,6 3,60
MS34 2,06 1,15 144 3,88
MC94 2,72 1,08 142 3,79
MC18 2,53 0,95 141 3,62
MC98 3,04 1,25 14,2 3,98
MC111 2,76 0,81 144 3,98
MS104 3,39 1,38 135 3,97
MC80 1,86 1,21 13,1 3,80
MC85 1,96 1,14 134 3,87
MC4 2,21 1,00 124 387

Leonor Ruiz Garcia
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10 cruces tintos seleccionados por la calidad del v
y eépoca de vendimia en la Segunda Fase
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Petit Verdot Syrah Cabemet S. Tempranilo  Merlot
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Monastrell Barbera

INO

Calidad del vino

Peso medio

Cruce Kilos/Cepa 1 baya () Baumé pH

MS10 1,80 1,13 13,6 3,60
MS34 2,06 1,15 144 3,88
MC94 2,72 1,08 142 3,79
MC18 2,53 0,95 141 3,62
MC98 3,04 1,25 14,2 3,98
MC111 2,76 0,81 144 3,98
MS104 3,39 1,38 135 3,97
MC80 1,86 1,21 13,1 3,80
MC85 1,96 1,14 134 3,87
MC4 2,21 1,00 124 3,87

Leonor Ruiz Garcia
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10 cruces tintos seleccionados por la calidad del v
y eépoca de vendimia en la Segunda Fase
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Cabemet S. Tempranilo  Merlot

Monastrell Barbera

INO

Calidad del vino

Peso medio
Cruce Kilos/Cepa 1 baya () Baumé pH
[ MS10 1,80 1,13 13,6 3,60
MS34 2,06 1,15 144 3,88
MC94 2,72 1,08 14,2 3,79
[ wmcis 2,53 095 141 362
[ Mmces 3,04 1,25 142 3,98
MC111 2,76 0,81 14,4 3,98
MS104 3,39 1,38 135 3,97
| wmcso 1,86 121 131 380
MC85 1,96 1,14 134 387
| mca 2,21 1,00 12,4 3,87

Registro en RVC y en la CPVO
2017: MS10; MC98; MC80

2018: MC18; MC4

Leonor Ruiz Garcia
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Marcadores microsatélites (tamano expresado en pares de bases: pb)

. . Material vegetal vinc2h10 | vmclal2| vmc8g6 | vwmd27 | vwmdS |vimclell| vimeSe9 | vwmd28 | wwive7
MSlO Myrtla Monastrell (M) (107 116|119 137|139 173|177 187|223 238|188 194|214 228|243 256|357 364

Syrah (S) 105 128|137 150|169 173|187 189(223 229|196 206218 222 |217 227|361 381
MS10 105 107|137 150|139 169|187 189|223 229|188 206|214 218|217 256|357 381

» Apertura extremidad muy abierta
* Hoja con 5 I6bulos

» Baya pequefia (1,13 g)

« Epoca de maduracién muy temprana (42 semana agosto)

XXVIII Jornada de Transferencia Leonor Ruiz Garcia AN .



MS10: Myrtia

Marcadores microsatélites (tamano expresado en pares de bases: pb)

Material vegetal vinc2h10 vmeclal2| vimc8g6 | vwmd27 | vwmdS | vmclell) vimeSed | vwmd28

vvive7

Monastrell (M) 107 116|119 137|139 173|177 187|223 238|188 194|214 228|243 256
Syrah (S) 105 128|137 150|169 173|187 189(223 229|196 206218 222 |217 227

357 364
361 381

MS10 105 107|137 150|139 169|187 189|223 229|188 206|214 218|217 256

357 381

80,0

60,0
40,0
20,0
0.0
IPT Intens.
Coalor

Valores medios en vino

Contenido en polifenoles muy alto

Apertura extremidad muy abierta
Hoja con 5 I6bulos
Baya pequeiia (1,13 g)

Epoca de maduracion muy temprana (42 semana agosto)

16,0
14,0
12,0
10,0

8,0

13,6

Intensidad de color muy alta 6.0 4,70

4.0

. 2,10 1,80
Nivel de pH muy bueno 20 . .
0,0

Aromas de fruta y florales

\,-5‘2’ Q &L
Q"}

Valores medios del mosto en el
encubado

XXVIII Jornada de Transferencia

Leonor Ruiz Garcia Fa’aY




Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pares de hases: ph)
MC98 G ebas Material vegetal vincZhlDd wvmclall  vmclod  wwmdl7 vwmdS  vimclell  wvmcSe® vwmdlS  vwivti7
. Monasorell 0} 107 116 119 137 130 173 177 187 223 238 188 194 214 228 243 256 357 364
Cabernex 5. (C) 105 128 111 150 161 165 173 187 220 138 1907 196 195 31§ 233 235 3d4 372
MCe8 116 128 119 121 130 165 173 177 223 238 188 146 214 218 235 243 357 3172

» Apertura extremidad abierta
e Hoja con 3 I6bulos
e Baya tamafio medio (1,25 g)

« Epoca de maduracién media (22 semana sept.)

XXVIII Jornada de Transferencia Leonor Ruiz Garcia | AN l ) s\



MC98: Gebas

Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pares de hases: ph)

Material vegetal vincZhlDd wvmclall  vimcdod  vvmdl7 vwmdS  vimclell

ywmdls vV

Cabernet 5. (C) 105

Monastrell (L} 107 116 119 137 130 173 177 187 223 138 188 194 214 228
121 150 161 165 173 187 229 138 192 196 195 218

143 256 357 364
133 235 3464 371

119 121 13¢ 165 173 177 223 238 188 146

135 243 357 1M

100,0 94,5

60,0
40,0
20,0

0.0

Valores medics en
vino

Apertura extremidad abierta
Hoja con 3 l6bulos

Baya tamafno medio (1,25 g)

IPT Intens.
Color

Contenido en polifenoles muy alto
Intensidad color alta
Nivel de pH normal

Aromas de fruta y especiados

« Epoca de maduracién media (22 semana sept.)

16,0

14,2
14,0
12,0
10,0
8.0
6,0
398 290 3,04
40 ,
’ 2,10 ’
_
0,0
e o nY 2
Q@ Q‘b .0{\0 \’D{b (JQ,Q
L « & &
S

Valores medios del mosto en el
encubado
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Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pares de bases: pb)
MC8O Calnegre Marcrial vegotal vie2hl0  wvmclall  wmeB8g6  vvmd2? vvnd® vmelell  wvmeScd  wvmd28 wwivgT
. Monasoell (M) 107 11d 119 137 139 173 177 187 223 238 185 194 114 228 143 156 357 204
Caberne¢S. (Cy 105 128 121 150 1461 165 173 187 220 238 102 196 195 218§ 233 235 364 372
MCEO 105 116 121 137 145 173 187 187 223 238 104 106 105 214 233 256 357 364

» Apertura extremidad abierta
 Hoja con 5 Iébulos
 Baya tamarfio medio (1,21 g)

« Epoca de maduracién media (32 semana sept.)

XXVIII Jornada de Transferencia Leonor Ruiz Garcia | AN l ) s\



MC80: Calnegre

Marcral voegetal vmelhl 0

Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pares de bases: pb)

vmclall  vme8z6

vmd 27

vimdd  vmclell

ving 5ol yvind 28

vvive 7

Monaswell (M) 107 116
Cabernet 5. [C) 105 128

119 137 139 173
121 150 161 165

177 187
173 187

123 138 185 194
220 238 192 196

114 228
195 218

143 IS0 357 64
233 235 364 372

MCB0 105 116 121 137 1465 173

157 187

223 238 194 106 195 214

133 2156 357 364

100,0 91.2
80,0
60,0
42,7
40,0
20,0
0,0
IPT Intens.
Color

Valores medios en vino

Contenido en polifenoles muy alto
Intensidad de color alta
Nivel de pH bueno

Aromas de fruta y especiados

» Apertura extremidad abierta
 Hoja con 5 Iébulos
 Baya tamarfio medio (1,21 g)

« Epoca de maduracién media (32 semana sept.)

140 131
12,0
10,0
8,0
6.0
40

(] D> (4] 2
& T & & R
@0 ‘é‘ ’50“’ 0(9\
¥ F
Valores medios del mosto en el
encubado

: 2,90

1,86
2,0 . 1,10 . |
0,0

XXVIII Jornada de Transferencia
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Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pasede bases: pb)
MC18 QUI’par Material vegetal vmc2h10 vmclal2 vmc8g6 wvvmd27 vvmd5 vmell vmc5e9 wwmd28 wive7
' Monastrell (M) 107 116 119 137 139 173 177 187 223 238 188 194 248 243 256 357 364
Cabernet S. (C) 105 128 121 150 161 165 173 187 229 238 192 1% 218 233 235 364 372
MC18 105 116 119150 161173 173 187 223229 192194 195 228 235 256 357 372

» Apertura extremidad muy abierta
* Hoja con 5 I6bulos
* Baya tamaiio pequefio (0,95 g)

« Epoca de maduracion temprana (12 sem. sept.)

XXVIII Jornada de Transferencia Leonor Ruiz Garcia AN



Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pasede bases: pb)

MC18 QUI’par Material vegetal vmc2h10 vmclal2 vmc8g6 vvmd27 wvvmd5 vmell vmc5e9 wwmd28  wiv67

Monastrell (M) 107 116 119 1
Cabernet S. (C) 105 128 121 1

37 139 173 177 187 223 238 188 194 228 243 256 357 364
50 161 165 173 187 229 238 192 106 218 233 235 364 372

MC18 105 116 11915

0 161173 173 187 223229 192194 195 228 235 256 357372

400 Intensidad de color alta

Nivel de pH muy bueno
20,0

0,0

IPT Int. Color

Apertura extremidad muy abierta
Hoja con 5 I6bulos
Baya tamafo pequeiio (0,95 g)

Epoca de maduracion temprana (12 sem. sept.)

16,00

14,06
80,0 78,7 14,00
12,00
800 Contenido en polifenoles alto 10,00
8,00

6,00
4,00

2,00

0,00
Baumé pH Kilos/Cepa

XXVIII Jornada de Transferencia
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. Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pasale bases: pb)
MC4 CarmO“ Material vegetal vmc2h10 vmclal2 vmc8g6 wwmd27 wwmd5 vmell vmc5e9 wmd28  wiv67
Monastrell (M) 107 116 119 137 139 173 177 187 223 238 188 194 228 243 256 357 364
Cabernet S. (C) 105 128 121 150 161 165 173 187 229 238 192 1085 218 233 235 364 372
MC4 105 116 119121 139 165 173187 229238 192194 195 214 233 243 364 364

* Apertura extremidad completamente abierta
* Hoja con 5 I6bulos
* Baya tamaiio pequefio (1 g)

« Epoca de maduracion tardia (42 sem. sept.)

XXVIII Jornada de Transferencia Leonor Ruiz Garcia AN




. Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pasale bases: pb)
MC4 CarmO“ Material vegetal vmc2h10 vmclal2 vmc8g6 wwmd27 wwmd5 vmell vmc5e9 wmd28  wiv67
Monastrell (M) 107 116 119 137 139 173 177 187 223 238 188 194 228 243 256 357 364
Cabernet S. (C) 105 128 121 150 161 165 173 187 229 238 192 1085 218 233 235 364 372
MC4 105 116 119121 139 165 173187 229238 192194 195 214 233 243 364 364

* Apertura extremidad completamente abierta
* Hoja con 5 I6bulos
* Baya tamaiio pequefio (1 g)

« Epoca de maduracion tardia (42 sem. sept.)

No pasa los 12,2 °Be vendimiado en octubre
(sintomas de sobremaduracion)

14,00
. . 12,43
60.0 » Contenido en polifenoles normal 12.00
485 . .
50,0 : » Intensidad de color baja 10,00
40,0 * Nivel de pH normal 8,00
30,0 ;: > s ®IPT mint. Color 6.00
51
19,5 50 49 47 4.00 3,87
20,0 41 )
40 . 2,2
30 26 2,00
- & Rt 0,00
0,0 0 l l . . . . Baume pH Kilos/Cepa

IPT Int. Color

Petit Verdot ~ Syrah Cabemet S. Temprandlo  Merlot Monastrell  Barbera

XXVIII Jornada de Transferencia Leonor Ruiz Garcia iAA




3 cruces blancos seleccionados por la calidad del v Inoy
cualidades organolépticas en la Segunda Fase

MT103

12,0

MC180

MC69

0,0 2,0 4,0 6,0 8,0 10,0 12,0 14,0

Kilos/Cepa mMalico mTartarico mpH mAcidez Total mBaumé

XXVIII Jornada de Transferencia Leonor Ruiz Garcia l AN l ) 2N



3 cruces blancos seleccionados por la calidad del v Inoy
cualidades organolépticas en la Segunda Fase

MT103

12,0

MC180

MC69

0,0 2,0 4,0 6,0 8,0 10,0 12,0 14,0

Kilos/Cepa mMalico mTartarico mpH mAcidez Total mBaumé
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MC180: Calblangque

Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pasele bases

. pb)

Material vegetal vmc2h10

vmclal2 vmce8g6 wwmd27  vwmd5 vmell vmc5e9

wmd28  wiv67

Monastrell (M) 107 116
CabernetS. (C) 105 128

119 137 139 173 177 187 223 238 188 194 228 243 256 357 364
121 150 161 165 173 187 229 238 192 196 2B% 233 235 364 372

MC180 105 116

121 137 165173 187187 223 229 188 192 195228 233 243 357372

» Apertura extremidad abierta
e Hoja con 5 Iébulos

« Baya tamafio medio (1,74 g)

« Epoca de maduracién temprana (42 sem. agosto)

XXVIII Jornada de Transferencia

Leonor Ruiz Garcia
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Marcadores microsatélites (tamafio expresado en pasale bases: pb)

vmc8g6 wwmd27 vwwmd5 vmell vmcb5e9 wmd28 = wiv67

. Material vegetal vmc2h10 vmclal2
MC180: Calblanque Monastrell (M) 107 116 119 137 139 173 177 187 223 238 188 1904 28 243 256 357 364

CabernetS. (C) 105 128 121 150 161 165 173 187 229 238 192 196 285

233 235 364 372

MC180 105116 121 137 165173 187187 223 229 188 192

195228 233 243 357372

12,0
10,0
8,0
6,0
4,0
20

0,0

» Apertura extremidad abierta
e Hoja con 5 Iébulos
e Baya tamafio medio (1,74 g)

« Epoca de maduracién temprana (42 sem. agosto)

I . )

Baumé Malico Tartarico Acidez Kilos/Cepa
Total

Valores medios de composicion del mosto

* Nivel de pH muy bueno

 Contenido en acido malico alto

* Equilibrio de acidez bueno

e Aromas especiados

XXVIII Jornada de Transferencia

Leonor Ruiz Garcia
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En 2019 se iniciara la solicitud de registro de una nueva variedad
blanca en el RVC y en la CPVO

MT103

12,0

MC69

1.9

00 20 4,0 6,0 8,0 10,0 12,0 14,0

Kilos/Cepa mMalico mTartarico mpH wmAcidez Total mBaumé

Material disponible para su implantacion en parcela s de bodegas 'y
viticultores interesados en las nuevas variedades

« Comprobar su comportamiento en condiciones diferentes a las de la seleccion.

* Firma de convenios de cesion del material vegetal.

josei.fernandez@carm.es

juanantonio.bleda@carm.es
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