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Factor limitante = sequía

Cruzamientos 

dirigidos

Syrah

Cabernet Sauvignon

Monastrell



ObjetivosIntroducción



Material y Métodos Ubicación

Finca experimental

o “Hacienda Nueva” del IMIDA, 
Chaparral (Cehegín, Murcia).

Material vegetal

o 11 selecciones derivadas de cruzamientos de 
Monastrell por Cabernet Sauvignon y Syrah.

o Material injertado sobre patrón 110-R.

Monastrell x Cabernet S. Monastrell x Syrah

MC16
MC19
MC38

MC49
MC56
MC59

MC72
MC80
MC84

MS49
MS104



Parcela

o 3 bloques completos al azar

o Marco de plantación de 2,5 x 1 m

o Evaluación 3 plantas por genotipo 
y tratamiento

Tratamientos de riego

Material y Métodos

1. Riego (R) que aplica el 30% de la evapotranspiración del cultivo (ETc)
2. Secano (S), que solo aporta el agua de las precipitaciones

o 2 riegos de apoyo (12 y 30 de agosto)
o La ETc se calculó según lo descrito en Romero et al. (2010).

1 2 3 4 5 6 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 49 50 51 52 53 54

55 56 57 58 59 60 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76 77 78 85 86 87 88 89 90 91 92 93 94 95 96 103 104 105 106 107 108

109 110 111 112 113 114 121 122 123 124 125 126 127 128 129 130 131 132 139 140 141 142 143 144 145 146 147 148 149 150 157 158 159 160 161 162

163 164 165 166 167 168 175 176 177 178 179 180 181 182 183 184 185 186 193 194 195 196 197 198 199 200 201 202 203 204 211 212 213 214 215 216

217 218 219 220 221 222 229 230 231 232 233 234 235 236 237 238 239 240 247 248 249 250 251 252 253 254 255 256 257 258 265 266 267 268 269 270

271 272 273 274 275 276 283 284 285 286 287 288 289 290 291 292 293 294 301 302 303 304 305 306 307 308 309 310 311 312 319 320 321 322 323 324

325 326 327 328 329 330 337 338 339 340 341 342 343 344 345 346 347 348 355 356 357 358 359 360 361 362 363 364 365 366 373 374 375 376 377 378

379 380 381 382 383 384 391 392 393 394 395 396 397 398 399 400 401 402 409 410 411 412 413 414 415 416 417 418 419 420 427 428 429 430 431 432

433 434 435 436 437 438 445 446 447 448 449 450 451 452 453 454 455 456 463 464 465 466 467 468 469 470 471 472 473 474 481 482 483 484 485 486

487 488 489 490 491 492 499 500 501 502 503 504 505 506 507 508 509 510 517 518 519 520 521 522 523 524 525 526 527 528 535 536 537 538 539 540

541 542 543 544 545 546 553 554 555 556 557 558 559 560 561 562 563 564 571 572 573 574 575 576 577 578 579 580 581 582 589 590 591 592 593 594

595 596 597 598 599 600 607 608 609 610 611 612 613 614 615 616 617 618 625 626 627 628 629 630 631 632 633 634 635 636 643 644 645 646 647 648

649 650 651 652 653 654 661 662 663 664 665 666 667 668 669 670 671 672 679 680 681 682 683 684 685 686 687 688 689 690 697 698 699 700 701 702

703 704 705 706 707 708 715 716 717 718 719 720 721 722 723 724 725 726 733 734 735 736 737 738 739 740 741 742 743 744 751 752 753 754 755 756

Monastrell Syrah Syrah

MS49 MC84 MC49

F14
Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon Monastrell

MC56 MC59 MC90

F13
MS104 MC80 MC59

MC16 MC80 MC59

F12
MS49 MC19 MS104

MC84 MC56 MC72

F11
MC90 MC56 MC19

MC19 MC16 MS49

F10
MC80 MS49 MC90

MC59 MS49 MC38

F9
MC84 MC38 MC80

MC90 MC49 MC56

F8
MC72 MC49 MC56

MC38 MS104 MC80

F7
MC59 MC84 MC72

MC72 MC19 MC16

F6
MC56 MC16 MC84

MC49 MC90 MS104

F5
MC49 MS104 MS49

MS104 MC72 MC84

F4
MC38 MC72 MC16

MC80 MC38 MC19

F3
MC19 MC90 MC38

Syrah Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon

F2
MC16 MC59 MC49

Secano (lluvia) Riego (30%) Secano (lluvia)

F1
Monastrell Monastrell Syrah

B1 B2 B3

Riego (30%) Secano (lluvia) Riego (30%)

Diseño experimental

Desde abril - octubre



Parámetros fisiológicos

Estado hídrico

o Potencial hídrico del tallo a mediodía (Ψs)
o Medición a las 12:00 horas
o Cámara de presión Scholander (modelo 600)

Intercambio gaseoso

Material y Métodos

o Medición entre las 09:00 y las 11:00 horas. 
o Fotosíntesis (AN) 
o Conductancia estomática (gS)
o Eficiencia intrínseca (AN /gS) 

LICOR 6400, empleando una
fuente de luz roja/azul 6400-02B
LED insertada en la cámara



Parámetros de producción y 

calidad

Vendimia

Parámetros de calidad

o Producción (Kg/planta) 
o Peso medio de las bayas (g). 

o Contenido de antocianos
o Contenido en fenoles totales (CFT) 
o Grados Baumé  
o pH
o Acidez total
o Tartárico
o Málico

Material y Métodos



Resultados

Material 

vegetal

Monastrell -0,93
e α

-1,09
c α

7,50
a α

6,42
a α

0,074
a α

0,052
ab α

101
abcd α

122
c β

Cabernet S. -1,33
a β

-1,55
a α

11,24
a α

11,07
b α

0,096
a α

0,082
b α

117
bcd α

134
c α

Syrah -1,26
ab α

-1,40
abc α

7,93
a α

7,68
ab α

0,074
a α

0,060
ab α

107
abcd α

128
c α

MC16 -1,19
abcd β

-1,42
ab α

7,05
a α

6,17
a α

0,069
a α

0,056
ab α

89
a α

112
abc α

MC19 -0,99
de β

-1,42
ab α

9,40
a α

5,94
a α

0,078
a α

0,045
a α

122
cd α

129
c α

MC38 -1,02
cde β

-1,28
abc α

7,82
a α

6,17
a α

0,063
a α

0,067
ab α

124
d β

86
a α

MC49 -1,08
bcde α

-1,33
abc α

8,77
a α

7,12
ab α

0,078
a α

0,064
ab α

115
bcd α

110
abc α

MC56 -1,08
bcde β

-1,57
a α

8,51
a α

6,76
a α

0,089
a α

0,058
ab α

97
ab α

116
bc β

MC59 -1,19
abcd α

-1,42
ab α

9,70
a β

4,50
a α

0,092
a β

0,049
ab α

106
abcd β

88
ab α

MC72 -0,94
e β

-1,35
abc α

8,87
a α

5,86
a α

0,082
a α

0,047
a α

109
abcd α

127
c α

MC80 -1,23
abc α

-1,37
abc α

8,19
a α

6,70
a α

0,085
a α

0,058
ab α

99
abc α

115
bc α

MC84 -1,01
cde β

-1,43
a α

9,44
a α

7,41
ab α

0,092
a α

0,063
ab α

104
abcd α

117
bc α

MS49 -1,10
bcde β

-1,50
a α

7,65
a α

7,43
ab α

0,077
a α

0,064
ab α

102
abcd α

117
bc α

MS104 -1,09
bcde α

-1,13
bc α

10,49
a α

6,63
a α

0,103
a α

0,059
ab α

104
abcd α

111
abc α

Media -1,10 -1,37 8,75 6,85 0,082 0,059 107 115

Regadío Secano

AN gS AN/gSΨs 

Regadío Secano Regadío Secano Regadío Secano

Tabla 1. Estado hídrico y parámetros de intercambio  gaseoso en periodo de vendimia. 

Parámetros fisiológicos



Resultados

Mayor estrés Secano

o Potencial hídrico (Ψs)

o Tasa fotosintética (AN)

o Conductancia estomática (gS)

Parámetros fisiológicos

Material 

vegetal

Monastrell -0,93
e α

-1,09
c α

7,50
a α

6,42
a α

0,074
a α

0,052
ab α

101
abcd α

122
c β

Cabernet S. -1,33
a β

-1,55
a α

11,24
a α

11,07
b α

0,096
a α

0,082
b α

117
bcd α

134
c α

Syrah -1,26
ab α

-1,40
abc α

7,93
a α

7,68
ab α

0,074
a α

0,060
ab α

107
abcd α

128
c α

MC16 -1,19
abcd β

-1,42
ab α

7,05
a α

6,17
a α

0,069
a α

0,056
ab α

89
a α

112
abc α

MC19 -0,99
de β

-1,42
ab α

9,40
a α

5,94
a α

0,078
a α

0,045
a α

122
cd α

129
c α

MC38 -1,02
cde β

-1,28
abc α

7,82
a α

6,17
a α

0,063
a α

0,067
ab α

124
d β

86
a α

MC49 -1,08
bcde α

-1,33
abc α

8,77
a α

7,12
ab α

0,078
a α

0,064
ab α

115
bcd α

110
abc α

MC56 -1,08
bcde β

-1,57
a α

8,51
a α

6,76
a α

0,089
a α

0,058
ab α

97
ab α

116
bc β

MC59 -1,19
abcd α

-1,42
ab α

9,70
a β

4,50
a α

0,092
a β

0,049
ab α

106
abcd β

88
ab α

MC72 -0,94
e β

-1,35
abc α

8,87
a α

5,86
a α

0,082
a α

0,047
a α

109
abcd α

127
c α

MC80 -1,23
abc α

-1,37
abc α

8,19
a α

6,70
a α

0,085
a α

0,058
ab α

99
abc α

115
bc α

MC84 -1,01
cde β

-1,43
a α

9,44
a α

7,41
ab α

0,092
a α

0,063
ab α

104
abcd α

117
bc α

MS49 -1,10
bcde β

-1,50
a α

7,65
a α

7,43
ab α

0,077
a α

0,064
ab α

102
abcd α

117
bc α

MS104 -1,09
bcde α

-1,13
bc α

10,49
a α

6,63
a α

0,103
a α

0,059
ab α

104
abcd α

111
abc α

Media -1,10 -1,37 8,75 6,85 0,082 0,059 107 115

Regadío Secano

AN gS AN/gSΨs 

Regadío Secano Regadío Secano Regadío Secano

Tabla 1. Estado hídrico y parámetros de intercambio  gaseoso en periodo de vendimia. 



Resultados

Material 

vegetal

Monastrell -0,93
e α

-1,09
c α

7,50
a α

6,42
a α

0,074
a α

0,052
ab α

101
abcd α

122
c β

Cabernet S. -1,33
a β

-1,55
a α

11,24
a α

11,07
b α

0,096
a α

0,082
b α

117
bcd α

134
c α

Syrah -1,26
ab α

-1,40
abc α

7,93
a α

7,68
ab α

0,074
a α

0,060
ab α

107
abcd α

128
c α

MC16 -1,19
abcd β

-1,42
ab α

7,05
a α

6,17
a α

0,069
a α

0,056
ab α

89
a α

112
abc α

MC19 -0,99
de β

-1,42
ab α

9,40
a α

5,94
a α

0,078
a α

0,045
a α

122
cd α

129
c α

MC38 -1,02
cde β

-1,28
abc α

7,82
a α

6,17
a α

0,063
a α

0,067
ab α

124
d β

86
a α

MC49 -1,08
bcde α

-1,33
abc α

8,77
a α

7,12
ab α

0,078
a α

0,064
ab α

115
bcd α

110
abc α

MC56 -1,08
bcde β

-1,57
a α

8,51
a α

6,76
a α

0,089
a α

0,058
ab α

97
ab α

116
bc β

MC59 -1,19
abcd α

-1,42
ab α

9,70
a β

4,50
a α

0,092
a β

0,049
ab α

106
abcd β

88
ab α

MC72 -0,94
e β

-1,35
abc α

8,87
a α

5,86
a α

0,082
a α

0,047
a α

109
abcd α

127
c α

MC80 -1,23
abc α

-1,37
abc α

8,19
a α

6,70
a α

0,085
a α

0,058
ab α

99
abc α

115
bc α

MC84 -1,01
cde β

-1,43
a α

9,44
a α

7,41
ab α

0,092
a α

0,063
ab α

104
abcd α

117
bc α

MS49 -1,10
bcde β

-1,50
a α

7,65
a α

7,43
ab α

0,077
a α

0,064
ab α

102
abcd α

117
bc α

MS104 -1,09
bcde α

-1,13
bc α

10,49
a α

6,63
a α

0,103
a α

0,059
ab α

104
abcd α

111
abc α

Media -1,10 -1,37 8,75 6,85 0,082 0,059 107 115

Regadío Secano

AN gS AN/gSΨs 

Regadío Secano Regadío Secano Regadío Secano

Tabla 1. Estado hídrico y parámetros de intercambio  gaseoso en periodo de vendimia. 

Secano > Regadío

o Eficiencia intrínseca del 
uso del agua (AN/gS)

Parámetros fisiológicos

Mayor estrés Secano

o Potencial hídrico (Ψs)

o Tasa fotosintética (AN)

o Conductancia estomática (gS)



Material 

vegetal

Monastrell -0,93
e α

-1,09
c α

7,50
a α

6,42
a α

0,074
a α

0,052
ab α

101
abcd α

122
c β

Cabernet S. -1,33
a β

-1,55
a α

11,24
a α

11,07
b α

0,096
a α

0,082
b α

117
bcd α

134
c α

Syrah -1,26
ab α

-1,40
abc α

7,93
a α

7,68
ab α

0,074
a α

0,060
ab α

107
abcd α

128
c α

MC16 -1,19
abcd β

-1,42
ab α

7,05
a α

6,17
a α

0,069
a α

0,056
ab α

89
a α

112
abc α

MC19 -0,99
de β

-1,42
ab α

9,40
a α

5,94
a α

0,078
a α

0,045
a α

122
cd α

129
c α

MC38 -1,02
cde β

-1,28
abc α

7,82
a α

6,17
a α

0,063
a α

0,067
ab α

124
d β

86
a α

MC49 -1,08
bcde α

-1,33
abc α

8,77
a α

7,12
ab α

0,078
a α

0,064
ab α

115
bcd α

110
abc α

MC56 -1,08
bcde β

-1,57
a α

8,51
a α

6,76
a α

0,089
a α

0,058
ab α

97
ab α

116
bc β

MC59 -1,19
abcd α

-1,42
ab α

9,70
a β

4,50
a α

0,092
a β

0,049
ab α

106
abcd β

88
ab α

MC72 -0,94
e β

-1,35
abc α

8,87
a α

5,86
a α

0,082
a α

0,047
a α

109
abcd α

127
c α

MC80 -1,23
abc α

-1,37
abc α

8,19
a α

6,70
a α

0,085
a α

0,058
ab α

99
abc α

115
bc α

MC84 -1,01
cde β

-1,43
a α

9,44
a α

7,41
ab α

0,092
a α

0,063
ab α

104
abcd α

117
bc α

MS49 -1,10
bcde β

-1,50
a α

7,65
a α

7,43
ab α

0,077
a α

0,064
ab α

102
abcd α

117
bc α

MS104 -1,09
bcde α

-1,13
bc α

10,49
a α

6,63
a α

0,103
a α

0,059
ab α

104
abcd α

111
abc α

Media -1,10 -1,37 8,75 6,85 0,082 0,059 107 115

Regadío Secano

AN gS AN/gSΨs 

Regadío Secano Regadío Secano Regadío Secano

Resultados

Menor estrés hídrico

Mayor estrés hídrico
Ψs más negativos

o MC56 y MS49

o MC38 y MS104

SECANO

Parámetros fisiológicos
Potencial hídrico (Ψs)

MPa

Tabla 1. Estado hídrico y parámetros de intercambio  gaseoso en periodo de vendimia. 



Material 

vegetal

Monastrell -0,93
e α

-1,09
c α

7,50
a α

6,42
a α

0,074
a α

0,052
ab α

101
abcd α

122
c β

Cabernet S. -1,33
a β

-1,55
a α

11,24
a α

11,07
b α

0,096
a α

0,082
b α

117
bcd α

134
c α

Syrah -1,26
ab α

-1,40
abc α

7,93
a α

7,68
ab α

0,074
a α

0,060
ab α

107
abcd α

128
c α

MC16 -1,19
abcd β

-1,42
ab α

7,05
a α

6,17
a α

0,069
a α

0,056
ab α

89
a α

112
abc α

MC19 -0,99
de β

-1,42
ab α

9,40
a α

5,94
a α

0,078
a α

0,045
a α

122
cd α

129
c α

MC38 -1,02
cde β

-1,28
abc α

7,82
a α

6,17
a α

0,063
a α

0,067
ab α

124
d β

86
a α

MC49 -1,08
bcde α

-1,33
abc α

8,77
a α

7,12
ab α

0,078
a α

0,064
ab α

115
bcd α

110
abc α

MC56 -1,08
bcde β

-1,57
a α

8,51
a α

6,76
a α

0,089
a α

0,058
ab α

97
ab α

116
bc β

MC59 -1,19
abcd α

-1,42
ab α

9,70
a β

4,50
a α

0,092
a β

0,049
ab α

106
abcd β

88
ab α

MC72 -0,94
e β

-1,35
abc α

8,87
a α

5,86
a α

0,082
a α

0,047
a α

109
abcd α

127
c α

MC80 -1,23
abc α

-1,37
abc α

8,19
a α

6,70
a α

0,085
a α

0,058
ab α

99
abc α

115
bc α

MC84 -1,01
cde β

-1,43
a α

9,44
a α

7,41
ab α

0,092
a α

0,063
ab α

104
abcd α

117
bc α

MS49 -1,10
bcde β

-1,50
a α

7,65
a α

7,43
ab α

0,077
a α

0,064
ab α

102
abcd α

117
bc α

MS104 -1,09
bcde α

-1,13
bc α

10,49
a α

6,63
a α

0,103
a α

0,059
ab α

104
abcd α

111
abc α

Media -1,10 -1,37 8,75 6,85 0,082 0,059 107 115

Regadío Secano

AN gS AN/gSΨs 

Regadío Secano Regadío Secano Regadío Secano

Resultados

Buena actividad 

fotosintética

Baja actividad 

fotosintética

o MC59

o MC49, MC84 y MS49

SECANO

Parámetros fisiológicos
Tasa fotosintética (AN)

µmol CO2 m-2 s-1

Tabla 1. Estado hídrico y parámetros de intercambio  gaseoso en periodo de vendimia. 



Material 

vegetal

Monastrell -0,93
e α

-1,09
c α

7,50
a α

6,42
a α

0,074
a α

0,052
ab α

101
abcd α

122
c β

Cabernet S. -1,33
a β

-1,55
a α

11,24
a α

11,07
b α

0,096
a α

0,082
b α

117
bcd α

134
c α

Syrah -1,26
ab α

-1,40
abc α

7,93
a α

7,68
ab α

0,074
a α

0,060
ab α

107
abcd α

128
c α

MC16 -1,19
abcd β

-1,42
ab α

7,05
a α

6,17
a α

0,069
a α

0,056
ab α

89
a α

112
abc α

MC19 -0,99
de β

-1,42
ab α

9,40
a α

5,94
a α

0,078
a α

0,045
a α

122
cd α

129
c α

MC38 -1,02
cde β

-1,28
abc α

7,82
a α

6,17
a α

0,063
a α

0,067
ab α

124
d β

86
a α

MC49 -1,08
bcde α

-1,33
abc α

8,77
a α

7,12
ab α

0,078
a α

0,064
ab α

115
bcd α

110
abc α

MC56 -1,08
bcde β

-1,57
a α

8,51
a α

6,76
a α

0,089
a α

0,058
ab α

97
ab α

116
bc β

MC59 -1,19
abcd α

-1,42
ab α

9,70
a β

4,50
a α

0,092
a β

0,049
ab α

106
abcd β

88
ab α

MC72 -0,94
e β

-1,35
abc α

8,87
a α

5,86
a α

0,082
a α

0,047
a α

109
abcd α

127
c α

MC80 -1,23
abc α

-1,37
abc α

8,19
a α

6,70
a α

0,085
a α

0,058
ab α

99
abc α

115
bc α

MC84 -1,01
cde β

-1,43
a α

9,44
a α

7,41
ab α

0,092
a α

0,063
ab α

104
abcd α

117
bc α

MS49 -1,10
bcde β

-1,50
a α

7,65
a α

7,43
ab α

0,077
a α

0,064
ab α

102
abcd α

117
bc α

MS104 -1,09
bcde α

-1,13
bc α

10,49
a α

6,63
a α

0,103
a α

0,059
ab α

104
abcd α

111
abc α

Media -1,10 -1,37 8,75 6,85 0,082 0,059 107 115

Regadío Secano

AN gS AN/gSΨs 

Regadío Secano Regadío Secano Regadío Secano

Resultados

Mayor apertura 

estomática 

Menor apertura 

estomática

o MC19 y MC72

o MC38, MC49, MC84 
y MS49

SECANO

Parámetros fisiológicos
Conductancia estomática (gS)

mol H2O m-2 s-1

Tabla 1. Estado hídrico y parámetros de intercambio  gaseoso en periodo de vendimia. 



Material 

vegetal

Monastrell -0,93
e α

-1,09
c α

7,50
a α

6,42
a α

0,074
a α

0,052
ab α

101
abcd α

122
c β

Cabernet S. -1,33
a β

-1,55
a α

11,24
a α

11,07
b α

0,096
a α

0,082
b α

117
bcd α

134
c α

Syrah -1,26
ab α

-1,40
abc α

7,93
a α

7,68
ab α

0,074
a α

0,060
ab α

107
abcd α

128
c α

MC16 -1,19
abcd β

-1,42
ab α

7,05
a α

6,17
a α

0,069
a α

0,056
ab α

89
a α

112
abc α

MC19 -0,99
de β

-1,42
ab α

9,40
a α

5,94
a α

0,078
a α

0,045
a α

122
cd α

129
c α

MC38 -1,02
cde β

-1,28
abc α

7,82
a α

6,17
a α

0,063
a α

0,067
ab α

124
d β

86
a α

MC49 -1,08
bcde α

-1,33
abc α

8,77
a α

7,12
ab α

0,078
a α

0,064
ab α

115
bcd α

110
abc α

MC56 -1,08
bcde β

-1,57
a α

8,51
a α

6,76
a α

0,089
a α

0,058
ab α

97
ab α

116
bc β

MC59 -1,19
abcd α

-1,42
ab α

9,70
a β

4,50
a α

0,092
a β

0,049
ab α

106
abcd β

88
ab α

MC72 -0,94
e β

-1,35
abc α

8,87
a α

5,86
a α

0,082
a α

0,047
a α

109
abcd α

127
c α

MC80 -1,23
abc α

-1,37
abc α

8,19
a α

6,70
a α

0,085
a α

0,058
ab α

99
abc α

115
bc α

MC84 -1,01
cde β

-1,43
a α

9,44
a α

7,41
ab α

0,092
a α

0,063
ab α

104
abcd α

117
bc α

MS49 -1,10
bcde β

-1,50
a α

7,65
a α

7,43
ab α

0,077
a α

0,064
ab α

102
abcd α

117
bc α

MS104 -1,09
bcde α

-1,13
bc α

10,49
a α

6,63
a α

0,103
a α

0,059
ab α

104
abcd α

111
abc α

Media -1,10 -1,37 8,75 6,85 0,082 0,059 107 115

Regadío Secano

AN gS AN/gSΨs 

Regadío Secano Regadío Secano Regadío Secano

Resultados

Eficiencia del uso del 

agua más alta

Eficiencia del uso de 

agua más baja

o MC38 y MC59

o MC19 y MC72

SECANO

Parámetros fisiológicos
Eficiencia intrínseca del uso del agua (AN/gS)

µmol CO2 mol-1 H2O

Tabla 1. Estado hídrico y parámetros de intercambio  gaseoso en periodo de vendimia. 



Resultados
Parámetros de producción

Fechas de vendimia



Resultados

No hay diferencias  

entre tratamientos

Retrasan su fecha de 

vendimia en secano 

Adelantan su fecha de 

vendimia en secano 

Parámetros de producción
Fechas de vendimia



Resultados

Producción

Regadío > Secano
(Excepto: MC49)

Parámetros de producción
Producción

Kg/planta



Resultados

Secano

Producción > 2 Kg/planta

Parámetros de producción
Producción

Kg/planta

Producción

Regadío > Secano
(Excepto: MC49)



Resultados
Parámetros de calidad

Antocianos
mg/Kg uva

Mayor contenido de 

Antocianos en Secano

Cantidad Antocianos

Selecciones > Parentales



Resultados

Secano

Antocianos > 3000  mg/Kg uva

Parámetros de calidad
Antocianos

mg/Kg uva

Mayor contenido de 

Antocianos en Secano

Cantidad Antocianos

Selecciones > Parentales



Resultados

Mayor CFT en

Secano

Secano

CFT > 3000 mg/Kg uva

o Excepto MC49 y MS104

Parámetros de calidad
Contenido en fenoles totales

mg/Kg uva



Resultados

oBaumé

Regadío > Secano

oBaumé

Regadío = secano

oBaumé

Secano > Regadío

Parámetros de calidad
Grado Baumé



Resultados

pH

Regadío  >  Secano

pH

Secano  >  Regadío

pH

Secano  =  Regadío

Parámetros de calidad
pH

Regadío pH 3,80 - 4,18

Secano  pH 3,72 - 4,14



Conclusiones
La variabilidad genética generada mediante cruzamientos dirigidos, nos ha

permitido disponer de un material genético de gran valor para estudiar su

tolerancia a la sequía.

Las selecciones estudiadas presentan distintos mecanismos de respuesta

frente a la sequía.

La selección final de aquellos genotipos que mantengan una buena calidad

agronómica y enológica en condiciones de sequía, permitirá el desarrollo

de una viticultura sostenible, de calidad y competitiva en la zona.
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